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IL RICONOSCIMENTO La storica azienda di Forno premiata per il suo Takaje

Compasso d'oro a Tre Spade

Ogni contenitore puo diventare un recipiente sotto vuoto

- Cenlovenlesimo anniver-
sario e Premio Compasso
d’'oro 2014 per la Tre Spade,
storica azienda di stampaggio
di Forno Canavese che, nono-
stante la crisi, ha deciso di
diversificare e investire in un
nuovo prodotto. Insieme ai
torinesi di Adriano Design, ha
progettato ¢ realizzatato la
valvola per il sottovuoto “Ta-
kaje Vacuum Seal” che, in ab-
binamento al sistema di ac-
cessori come la pompella
aspiratrice manuale Vacuum
Pump, trasforma i contenitori
in vetro in recipienti per la
conservazione del cibo,

Fin dal secondo dopoguerra i
prodotti Tre Spade si sono dif-
fusi fuori dai confini naziona-
li, ma & a partire dagli anni '80

La valvola

che T'attivitda export risulta
pil strutlurala e sislemalica.
Ad oggi la quota di export sul
fatturato complessivo
dell’azienda, che conta 120
dipendenti, & pari al 70% del

aje brevettata da Tre Spadé

totale: 250 clienti di oltre 60
Paesi dei cinque i conlinenti,
con importatori ed esclusivi-
stichene diffondono la distri-
buzione. I principali mercati
sono 1'Ue e il Nord America,

seguiti da Nord Africa, Sud
Africa e Australia. Nei merca-
i emergenti, 1'azienda sta av-
viando collaborazioni in Me-
dio ed Estremo Oriente.
Takaje, che in dialetto pie-
montese significa “ce l’abltjnia-
mo fatta”, & una valvola in
gomma e carbonio in grado di
trasformare qualunque reci-
piente di vetro, nuovo o gia
utilizzato, in un contenilore
per il sottovuoto. I “kit” Ta-
kaje allunga la durata del cibo
estendendo da 3 a 5 volte 1
tempi di conservazione e of-
fre la possibilita di riutilizza-
re qualunque conlenilore in
vetro trasformandolo in un
contenitore sottovuoto, in
un’ottica di riuso e di conteni-
mento delle materie prime.

Rassegna Stampa proposte =

TRE SPADE_FACEM_2014



