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Canavese

FORNO e | ‘zzienda di stampaggio a caldo ha vinto il prestigioso riconoscimento

5ass0 dOro

Alla Facem il C

La Facem| Spa, azienda spe-
cializzata nello stamy i0 a
caldo, con sede e stabilimen-
to a Forno Canavese e Val-
perga, ha vinto il Premio
Compasso d'Oro 2014. Isti-
tuito nel 1954, & il pitt antico
ed autorevole riconoscimen-
to, in tema di design, a livel-
lo mondiale. Per anni il Pre-
mio ¢ stato ospitato dai
grandi magazzini della Rina-
scente, con lobiettivo di fo-
calizzave l'attenzione sul va-
lore e sulla qualita dei pro-
dotti del design italiano che
vedeva allora i‘?luce. E'stato
poi esso fu denato all'Adi, la
quale, ne cura l'organizza-
zione dal 1964. Viene asse-
gnato tramite una presele-
zione effettuata dall'Osserva-
torio permanente del Design
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signer, critici, storici, giorna-
listi specializzati.

La [Facem ha vinto il Com-
passo d'Oro_con il suo mar-
chio "Tre Spade”, fanciando
il nuovo prodoito "Takaje
Vacuum Seal'. E' un dischet-
to rosso, piccolo. 11 suo no-
me, "takaje”, dal dialetto pie-

il nuovo prodotto
“Takaje Vacuum Seal”

montese, signiﬁca “ce l'ab-
biamo fatta”. Ed & vero per-
ché questo oggetto che, gra-
zie ad un sisterna brevettato,
atlraverso una valvola in
carbonig, offre la possibilita
di riutilizzare qualunque
contenitore di vetro, nuovo o
usato, trasformandolo in
contenitore per il vuoto, pur-
ché provvisto di coperchio di
metallo. Progettato da A-
driano Design (studio Adria-
no Architett1 Associati), uti-
lizza le tecnologie dello
stampaggio a iniezione, al fi-
ne di perfezionare il confe-
zionamento sottovuoto in
contenitori provvisti di co-
perchio di chinsura ermeti-
co, estendendo da tre a cin-
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que volte i tempi di conser-
vazione. Un aiuto utile alle
famiglie, sia dal punto eco-
nomico che ecologico, in
quanto permette di riutiliz-
zare i contenitori riducendo
la produzione di rifiuti do-
mestici.

“Takaje - si legge sul sito
www.lakaje.il - & un sisiema
innovativo per la conserva-
zione sottovuoto degli ali-
menti. Con la sua valvola tra-
sforma qualunque recipiente
in vetro, HUOVO O USALO, in U-
na vera e propria macchina
del tempo, capace di preserva-
re ¢ mantenere a lungo la
bonta ¢ la_genuinitd det cibi,
Takaje é lunico sistema al
mondo che permette di rimet-
tere sottovuoto prodotti gid a-
petti, come salse o marmella-
te, facendoli tormare come ap-
pena confezionati”.

- e s 1

............ T

a il sarrodei [nt‘tddull:l

Rassegna Stampa proposte =

TRE SPADE_FACEM_2014



