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Il Concorso di

in collaborazione con Slow Food si & coneluso nella Sede dell'Universita del Gusto

Gran finale di “120 e lode
In cucma” a Pollenzo

a oltre un secolo[ i
D garantisce a

professionisti, chef e
appassionati del gusto at-
rezzature € utensili conce-
pitl intorno a loro e alle
loro esigenze. Lo dimostra
la continua ricerca ed evo-
luzione tecnologica e la
vocazione al desing che si
inserisce naturalmente
nella progettazione indu-
striale attraverso un ap-
proceio innanzitutto  fun-
ziomale, olore che estetico,
e che le ha valso numerosi
riconosciment tra cul il
Premio Compasso d'Oro e
il Good Design Awearel, Poi
ci sono gli ingredienti e le
materie prime con la loro
origine e la loro storia, che
Slowr Faed si impegna ogni
giorno a salvaguardare at-
taverso la difesa della
biodiversita e la divulga-
zione della cultura del ci-
bo. Da questa condivisione
di valori nasce la collabo-
razione fra queste due re-
alta, rappresentata da un'i-
niziativa ludica e creativa
come questn Concorso,

Ad ospitare lo show coo-
king finale di 120 e Lade in
Cucing, alla scoperta del
piatte piti tricolore del web
e stata I'Universita degli
Studi di Scienze Gastrono-
miche di Pollenzo. Merco-
ledi 22 aprile la Scuola di
Cucina del tempio dell'alta

furmazione gastronomica
si e trasformata in palco-
scenico dove profumi, co-
lord e sapor sono  stati
protagonisti.

L'attenta giuria che ha
valutato le cingue ricette
era composta da membri
e di Slow Fo-
od, in questa occasione
padrone di casa, assisten-
do In diretta alla creazione
dei piatti simbolo di un'l-
talia che sa raccontarsi an-
che atoaverso il cibo
Quattro i parameti di gin-
dizio: scelta e qualita degli
ingrediend, originalita, im-
plattamento e prova d'as-
saggio. A sfidarsi dietro i
fornelli e a fare il tifo 'una

per l'altra ¢'eranno Maria Di
Meglin, Rosa D'Anna, Te-
resa De Masi, lleana Conti
con e Miria Onesta che,
insieme al conduttore ra-
dio e tv Glovanni Ferraris,
hanno rivelato a ospitl e
giornalisti I'anima dei loro

platti: un sapore che ricor-
dasse l'infanzia, una ricet-
ta simbolo delle loro origi-
ni o il mix perfetto di in-
gredienti capaci di narrare
lo stile e linterpretazione
del gusto italiano.

Dopo aver assaggiato le

ricette ed essers] consulta-
ti, i giurati hanno premiato
i vincitord. Ad aggiudicarsi
il titolo di “Piatto pit trico-
lore del web” & stata Miria

Onesta del blog dueani-
cheincucina.ifood.it con la
ricetta Umbricelli di farro
com salsicein e fagiolina del
Trasimeno che sl & portata

a casa Toollio, robot multi-
funzione ben noto a chef e

professionisti che racchiu-
de in un'unica ben 7 fun-
zioni. Alla seconda classifi-
cata, Rosa D'Anna del blog
cookinginrosa.com, va la
premiatissima  macchina
per il sottowvuoto Takaje
con il suo kit completo. 11
terzo, quarto e guinto po-
sto, rispettivamente leana
Conti del blog cucinaper-
gioco.com, Maria Di Me-
glio del blog mariellacoo-
king.blogspatit e Teresa
De Masi di scattigolosi.
cony, st sano aggindicate
un buono  geguiste  da
spendere sulla nuova piat-
taforma  E-Commerce [T58)
lo store ufficiale
azienda. A premiare la
ricetta pit in linea con la
filosofia Slow Food e stato
Roberto Burdese, ammini-
stratore delegato di Sfow
Food Promozione ed & sta-
ta Rosa I)'Anna, con la sua

Pasta e patate della Vigilia

si aggiudica, quindi. il Pre-
mio Speciale Slow Food: un
corso di cucina piemonte-
se per due persone presso
la Scuola di Cucina
dell'Universita di Scienze
Gastronomiche di Pollen-
zo. Alla blogger vincitrice
anche i compliment del
vicepresidente di Unisg Sil-
vio Barbero, assaggiatore
d'eceezione, rdb
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