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ECCELLENZA DEL TERRITORIO

Tre spade, 120 anni e un concorso

La storia azienda di Forno Canavese alla scoperta della cucina via IV'eb

W 1199% degliitalianilaama eil44%,
ben 26 milioni di persone, la consu-
ma quotidianamente, Di chi stiamo
parlando?Facile:1apasta, senzadub-
biounotraisimbolidel Madein Italy,
nonsolosesiparladicibo. Unatradi-
zionecherappresentadavverounali-
mento trasversale, perché piace sia
agliuomini che alle donne (51 %peri
primi,49% perleseconde) diogni par-
ted'Ttalia. Idatidi Doxa-Aidepidimo-
strano ancora una volta, dunque,
quanto sia stata compresa |'impor-
tanza della dieta mediterranea e in
particolare della pasta, la cui assun-
zionerisultain linea con quanto con-
sigliato dainutrizionisti. Edi temico-
me questi si occupa ormai da parec-
chio tempo un'eccellenza dell'im-

irenditoria locale come [FEESPE

storica azienda di FornoCanave-
se che, per festeggiare il suo 120esi-
moanniversario diattivith, ha deciso

FOOD BLOGGER

Sono 150 i concorrenti
che hanno «candidato»

la propria ricetta preferita

di riscoprire |'Ttalia a tavola lancian-
do il concorso «120 e lode in cucina,
alla scoperta del piatto piti tricolore
del Web»,
Iscrivendolapropriaricetta,ifood-
blogger che hanno scelto di parteci-
pare alla competizione hanno potu-
toraccontareilpiattoche secondolo-
rorappresentaalmeglioilnostroPae-
seincucina. Elarisposta & stata dav-
veroottima:quasil50lericette perve-

TRADIZIONE E FUTUROTI@SPEUE ha vinto il premio Compasso d'oro

nute, valutate da una giuria compo-
stad SlowFood, partner
dell'iniziativa.

Sonocingue,inparticolare, lericet-
tefinaliste che, in occasionedel Coo-
king Showprevistomercoledi22 apri-
le presso la Scuola di Cucina
dell'Universita di Scienze Gastrono-
michediPollenzo, saranno assaggia-
te e premiate dai giurati.

In attesa di scoprire la classifica fi-
nale, tutta via, il primo bilancio del
cuntesdlm elodeincuci-
narconfermain pienolasupremazia
della pasta, che per gli italiani vince,
anche su Internet. Una tradizione
che resiste quindi nonostante i cam-
biamentidellasocieta, deiconsumie
dei costumi. «Questo alimento cosi
accessibile - sileggeinunanota degli
organizzatori - anche in termini eco-

nomici, si é rivelato un ottimo stru-
mentonarrativocon cuiiconcorren-
ti hanno potuto esprimere la propria
creativita tra i fornelli, combinando
gliinfiniti formati di pasta con ingre-
dienti della tradizione e del territorio
maanche conabbinamenti audaci e
innovativis,

Tlconcorso prevede, trai numerosi
premiinpalio,ilrobotmultifunzione
Toollio, il kit completo Takaje per il
sottovuoto, dei buoni acquisto da
spendere sulla nuova piattaforma
e-COolmmerce lo storeuffi-
ciale dove poter acquistare tutto cib
cheserveincucina eatavolaéonline
su oltre a
un Premio Speciale Slow Food: un
corsodicucinaperdue personepres-
s0 I'Universita degli Studi di Scienze
Gastronomiche di Pollenzo.
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