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in cucina

Nuovi materiali e tecnologie. 11 mercato delle

cucine guarda al futuro e offre soluzioni

adatte a qualsiasi necessita dei clienti, anche
P> CLAUDIO MOLTANI i pil:l ESigenti

combinato disposta fra materiall innovativi, contempo, & anche bilancia, ta

13 pranag e

piana di lavoro che sa riconc airment| che v

consegna un vengono appoggiati (il taval ttivo “legge” |

Logo piu et nibile dell'in Conquaiche e fibredic 1elo alimento, &
SOrpresa, VIsIo che alcul suggerisce ricette per |a preparazione ottimale deg
malte tempo fa 4 e, la dispensa composta da
La cucina del 2025
Un buan punto di partenza per terare o ard ‘ali

Wari Qalla tradizione
miateriale come la terrac
W
' | punt
istemnia di recupers e riciclagaio del riffutl organicl e dellacqua della popolazic
che permettera, inalmente, di utilizzare & acque grigle per pill piccole, e iU INterconnesse, con meno
lavastoviglie & wc; un piano di cottura a induzione che, a ternpo a disposizione e con spazi che si adatteranno
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CONCEPT KITCHEN 2025 DI IKEA

semnpre meglio alle nuove esigenze. In questo letieralmenta di tutte: bollire, friggere, cuocere a vapaore, stufare, Impastare,

contesto, la cucing assumeta un ruolo rilevarnte tritare, frullare, fare || pane, emulsionane; montare, mescalare.. .2 anche qul, con

per favorire la socalizzazione di nuclel familiar consumi elettirci ridotti e controllati, Altra rivaluzione riguarda le modalita di

semnpre pit “apertl’, elimirando wite quelle barriere cotiura e conservaziane degll alimenti, con la modalita sattovucto. La grande
g, possono ermente ndurre la novita {(premiata con il Compasso d'Cro per linsieme di caratterlstiche di deslgn
creativita delle persone alle grese con pentole e e funzionalita) arrva dal Ia-ur‘d & la valvola sottovuoio Takaje Vacuum

farmelll Seal. Questa Taka
significa “ce 'abbi

{che non e un nome GIBPRONESe Ma & iemoritese, ¢

amo fatta”) consiste in una valvala in gomma e carbonio ¢

Prodotti t@ﬂ'lllllﬂgi(i in cucina pe e di trasformare qualungue recipiente di vetmo, nuove o-gia utili

Ma che la cucina sia un territonia per 1l quale un centenltore per il sottovuoto, con una semplicissima operazione. In questo
realizzare prodaort! df altissima tecnologia, che maodo, oltre a rutilizzare | contenitorn in vetro, si allungano da 3 a 5 volte [ temp
sanno rsparmiare sul proprl consumi e che di conservazione degli aliment], con buona pace del partafoglio familiare
conternporaneamente permettona all'utllizzatere Per quanta riguarda odori e fumnl, in passato pid che presenti in cucing, oggl

di risgarmiare sul templ, & ormal un dato qualsiasi lipo di cappa aspirante & un vero gioiello in E;lrr‘:dﬂ ricn sola di aspirare
acouisito, Alcuni di guesti predotti arrivano da ma anche di profumare e, in qualche caso, climatizzane, tutta la zona cucina. Efa
urialtra multinazionale, Whirlpool, e dal suo tecrica di estrazione perimetrale dell'aria ormal € di utilizzo camune; farse non

chio Kitcherhid: il frigorifero Supreme Na tuttl sanno che questa tecnologla @ stata brevettata da unazienda tedesca, la

ad Bsemipio, & probabilmente quanto di
ogia penmetta per la
conservazione nel freddo non industriale. Questo
frigo (ovviamente in Classe A+-++) racchiude due
diverse tecnologie by Whirlpool (il Fresh Control
e il Total Mo Frost), una per |l frigo e I'altra per il

congelatore, capad di creare per clascuna zona
‘ambiente ideale alla conservazione dei cibi
evitande gll... effert] collaterall delia brina. | due
sistemi agiscono Indipendentemente l'uno dallaltra
(contrariamente ad un tradizionale modello No
Frost) & consentendo la distribuzione ideale

della temperatura, can consumi ancor pid fidotti,

petmettond anche di avere una umidita controllata
per un prolungamento della conservazione degli
alimeniti, KitchenAid si occupa, prevalenternente,

di piccall elettrodomestici: 'ultimo rato & il Cook
Processor Artisar, che se pur rientra nella categoria
del "plecoli” in pratica-€ un robot che pud fare
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Lamenti

base di resine che, grazie ad un r:

VALVOLA SOTTOVUOTOD nanatecnologico imeversibile, rende la superfice
TAKAJE lis

estremaments compatta e idrorepellente, res
al graffi e essendo intrinsecamenta antibatterica,
perfettamente utilizzabile in cucina. O con le
|astre da 1600x3200 mm prodotte dal Laminarm
Inizialmente per l'utliizzo in architettura ma che
51 stanno dimostrando altrettanto effic

1ica in ol
-:I_'_"'I'Il"'r”ﬁI marmao, 1Iegno r.‘h:‘ql."r—‘:‘! 2 TerTo OS5I

clyvers otor isparati a

ropostaca b

adetto dalla spac

di materie prime utilizz

1 una
1elia produzic

1, porcellana e superfici in quarzo, materlale
Mowy, di cul una delle ultime propeste-2 la Maxi Pure Line, che adotta un sisterna z

che permette il facile smontaggio e la pulizia-dei Al

Materiali innovativi

Diopa la breve panorarmica sugl elettrodomesticl, passlama agli altrt protagonist,

mehe in cuci

owvern | materiali, D, la ricerca, e e ecnoinge di estrazione e lavoranone il Cerarmira & & rhe frio acd

permesso [a nascita, negli ultimi anm, di una serie continuamente

i “solid surface”, o di cosiddett “nuovi matenal”, che stanna scalzando
Il terrena al precursorn, Corlan di DuPont su tuttl. E qui gli itallan &, forse, gli

spagniali, forti di una leadership che affonda le sue radici nelle miniere di mama,
hanno sicuramente molto da offrire al mercatl e, in ultima analisi, all'utilizzatore procedimenta, brevettato a livello mondiale, anche

& che sta studiando come introdurme gL

finale. Ad esempio; con il Fenix, prodotto da Afpa, un materiale nanotech a per la realizzazione dei plani di lavora cucina L |

LAMINAM.
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