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I "zistema Takaje" di Tre Spade rappresenta un rivoluzionatio approccio al sottovucto, capace di mantenere
inaterati forme e gusti di ogni cibo, in gualsiasi contenitore, coniugando sicurezza alimentare e rizparmio.
Specifico per le esigenze dellutenza professionale & Takaje T-43 PRO, che mette a dizposizione dei
professionisti del gqusto due possibii modalita dof confezionamento sottovuoto: | sacchetti gqoffrati nei guali,
grazie ale gualita di T-43 PRO, gli alimenti =i conzervano dalle tre alle cingue volte pit & lunoo che con i
tradizionali metodi, & il suo rivoluzionario sistema a valbwola brevettato, che trasforma comuni barattoli in
wetro con coperchio in metallo in contenitori capaci di tenere il vuoto. Grazie alla sua estrema versstilita,
faciita duso, potenza e velocitd, Takaje T-43 PRO permette di reinventare la conzervazione e la cottura
delle pietanze aprendo nuovi orizzonti alla cucina sperimentatrice e creativa e alla presentazione dei ciki in

tavola.
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